N l US bioNIUS DO Yecla

Producent | Vinnico export

Wijnma(a)k(st)er | David Tofterup

Herkomst | DOC RIOJA - Spanje

Druivensoort | 100% Syrah

Wijngaard specificaties | De druiven zijn afkomstig van gemiddeld 30 jaar oude wijn

gaarden gelegen 60 km landinwaarts van Alicante bij de stad
Yecla op 550 meter hoogte. De druiven worden biologisch
geteeld onder strikte voorschriften en controle van de raad van
toegicht van het herkomstgebied Yecla. Het droge, warme
mediterrane klimaat creéert de unieke voorwaarden voor een
gegond en sterk wijngaard beheer, en maakt het gebruik van
pesticiden overbodig. De arme bodem bestaat uit gravel,
leisteen, Kiegel en zand.

Wijnbereiding

De druiven worden eind september, begin oktober handmatig
geoogst. Voor extra extractie van kleur en aroma’s, worden
de gekneusde druiven 48 uur op 5°C “ingeweekt”. Vervolgens
vindt de gecontroleerde vergisting plaats op 25°C gedurende
12-15 dagen in rvs tanks. Dege wordt gevolgd door de
vergachtende melkguurgisting en rijping op een epoxy-coated
cementen depot, voordat de wijn wordt afgevuld op fles.
Proefnotities

Kleur: paarsrood.

Geur: rijp gwart fruit, kruidig, koffie en

chocola.

Smaak: sappig. mondvullend, rijpe kersen, gwarte bessen,

pure chocola, gecombineerd met specerijen en gachte
tannines. Lange, volle, plegierige afdronk.

Serveeradvies | Alle soorten vlees en gevogelte, pasta’s en gachte jonge kagen.
Serveertemperatuur 16°C. Bewaren tot 3 jaar na de oogst.
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